
Zona de Origen: D. O. Orujo de Galicia

Coupage: 100% Albariño

Comentarios: obtenido a partir de nuestro
propio bagazo de uva albariña y destilado por
arrastre de vapor

Cata
Vista: transparente, límpio y brillante.
Aroma: de manzana, recuerdos de la variedad albariño con matices cítricos, pomelo y notas de
bagazo.
Boca: es suave e intenso, muy franco y neto. Complejo.

Lugar de Fillaboa - Salvaterra de Miño.    36459 - Pontevedra - España
Tlf.: 986 658132 - Fax: 986 664212    www.bodegasfillaboa.com     info@bodegasfillaboa.com

Guarda potencial: 10 años  /  Temperatura de servicio: 10º C  /  Grado: 40% Vol.

http://www.facebook.com/bodegasmasaveu
https://twitter.com/#!/MasaveuBodegas
http://www.flickr.com/photos/masaveubodegas

